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<x Informes periodics per P3. %

.@ Reunid inici escolar per a families, presentacié de I'equip.

<$xParticipacio de I'equip.

<X Comunicaci6 constant.

1& Jornada de portes obertes al menjador per a les families.
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SERVEI DE GESTIO DE MENJADORS ESCOLARS

Gracies a una estructura lineal que ens permet una
comunicacié fluida amb una presa de decisions




Oferim el projecte de menjador a I'escola dels vostres fills i filles.
Som una empresa familiar ubicada a Viladecans, dedicada
exclusivament a la gestié de menjadors escolars, des de fa
més de 20 anys.

Us volem apropar als principals trets del nostre projecte adregat
als nens i nenes que comparteixen aquest temps amb nosaltres.
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Cada projecte és unic i personalitzat.
Un projecte consensuat i alineat, amb l'ideari
pedagogic de I'escola i el vistiplau de I'AMPA.
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TReBa.LL d‘equip proper U pRoFessional

Treballem plegats i amb passi6, seguint els objectius establerts.

Els cuiners i cuineres elaboren els plats diariament de forma casolanai
tradicional i els monitors i monitores vetllen pel bon funcionament del servei,
dinamitzar el temps de lleure sense oblidar-se de la part formativa que es pot
proporcionar des d’'aquest espai. Tot supervisat pel coordinador/a.

NaTuRal

Els menus elaborats amb ingredients de qualitat, sén equilibrats,
mediterranis i adaptats a qualsevol patologia, al-lérgia o cultura.

Anem introduint, de forma progressiva, més quantitat d’'apats
amb proteina vegetal d'alt valor bicldgic | més saludable que
I'animal. Canvien en funcié de I'época de I'any per garantir
que el producte de temporada estigui sempre present.

OBQ.LLGIM amB productes:
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El nostre objectiu és alimentar amb la maxima
qualitat. Escollim amb molta cura els productes i els
proveidors, tots ells es troben a un maxim de 30
minuts de les nostres instal-lacions.

e el pPRocucte
Pe“%‘;"" ‘Ufn'po Taunt

-& Treballem amb Verdures i hortalisses
fresques de Km 0. Provenen de pageés, del
Delta del Baix Llobregat i de les Muntanyes de
Sant Climent, on conreen de forma ecologica i
tradicional.

<x Fruita sols de temporada garantint varietat i
frescor.

-# Peix de procedéncia nacional, per aixo
nomes utilitzem: rosada, tonyina, llug, castanyola
(palometa), bacalla i salm¢é (sense pell i sense
espines)

<x Carn i aus procedents de proveidors locals i
propers.

-& Oli d’oliva sempre present als nostres menjadors.

L dilvertit

.ehTelm Ll culfura:

Elaborem propostes gastrondmiques relacionades amb aspectes
culturals i festius del nostre entorn i d'altres cultures. Al llarg del curs,
mitjangant diferents centres d'interés ens apropem culinariament a
noves elaboracions, productes, ... que amplien el coneixement i gust
dels nens.

ehfem els haslis:

tant d’higiene postural com habits alimentaris, ordre i cura del
espai i higiene personal.

LS. <X Algunes de les nostres
V% activitats:

La volta al mén

Tallers de berenars saludables
Tallers de cuina

La colla del plat (titelles)
Olimpiades d’hivern
Descoberta dels aliments

Disposem de caixes de jocs: malabars, tradicionals, de taula,
d’esports ... dinamitzant cada joc i cada moment.

‘ que el moment del migdia sigui | Blldar-me..
xat i agradable per facilitar la

ingesta i I'acceptacio dels aliments

sense forcar ni obligar, convidant a

tastar.




